广东省普通高校申请新增

学士学位授予专业简况表
单位名称（代码）   广州医科大学（10570） 
（公章）
学科门类（代码）        工学（08）            
专业名称（代码）  食品质量与安全（081407W）            
批  准  时  间         2012年2月                

广东省学位委员会办公室

  2016 年 3 月 2日填
填 表 说 明

一、表内各项目要求提供近四年的原始材料备查。

二、师资结构中的师资指本学科专业在编的具有教师专业技术职务的人员。专任教师是指具有教师资格、专门从事本专业教学工作的人员。符合岗位资格是指：主讲教师具有讲师及以上职务或具有硕士及以上学位，通过岗前培训并取得合格证的教师。

三、近4年生均四项经费包括本科业务费、教学差旅费、体育维持费、教学仪器设备维修费。各项经费的具体内容为：本专科生业务费：包括专业建设、课程建设、教材建设等费用，进行实验、实习、毕业设计（论文）所需的各种原材料，低值易耗品及加工、运杂费，生产实习费，答辩费，资料讲义印刷费及学生讲义差价支出等。教学差旅费：教师进行教学调查、资料搜集、教材编审调研等业务活动的市内交通费、误餐费、外地差旅费。体育维持费：各种低值体育器械和运动服装的购置费、修理费，体育运动会费用，支付场地租金和参加校际以上运动会的教职工运动员的伙食补助费，以及公共体育教研室的业务性报刊、杂志、资料等零星费用。教学仪器设备维修费：教学仪器设备的经常维护修理费。

四、设计性实验是指给定实验目的、要求和实验条件，由学生自行设计实验方案并加以实现的实验；综合性实验是指实验内容涉及本课程的综合知识或与本课程相关课程知识的实验。

五、本表填写的数据不得超过限报数额，不得随意增加内容。文字原则上使用小四或五号宋体。复制（复印）时，必须保持原格式不变，纸张限用A4，双面印刷，装订要整齐。

六、专家评审可采取通讯评议或会议评审方式进行，评审结束后需将评审专家名单和专家意见（通讯评议需附每位专家签名的评议意见，会议评审则需附专家组长签名的专家组评审意见）附在本表后。

	Ⅰ 专业建设（专业规划、建设措施、执行情况与成效、人才培养方案及培养和科研情况，限填800字） 

	广州医科大学食品质量与安全专业是应预防医学专业发展及社会发展需要，于2012年报批设置。经过四年招生，首届毕业生将于2016年6月毕业。该专业培养兼具医学、食品和管理三位一体的实用复合型人才，学生培养合格将授予工科学位。
1、 专业规划

充分发挥学校现有办学优势，依托预防医学，科学定位人才培养目标，深化教学改革，优化课程体系设置，加强师资队伍、教材、课程、实验室、校内校外基地、产学研等方面建设，拓展专业服务社会能力，提高学生就业竞争力，建成有鲜明特色及影响力的专业。

2、 建设措施 
1. 建立健全专业建设制度（2012）

2. 开展新专业建设质量评估及自评（2013）
3. 开展专业建设质量论证（2014）

4. 修改完善人才培养方案（2015）
5. 加强教学经费投入（2012-2015）
6. 加强师资队伍建设
7. 加强教材建设
8. 建立教学实习基地

9. 加强教学改革（2015）

10. 积极开展校级精品课程建设
11. 积极开展产学研结合工作
12. 积极参加专业性社会服务活动
3、 执行情况与成效

1. 建立与学校、科研、学生管理制度相配套的专业建设落实制度和实时跟踪与自查体系

2. 建立具有医学背景优势和预防医学特色的培养方案，获教指委和专业领先专家肯定
3. 教学经费投入满足教学需求，已建成专业实验室4间及学生专业见习小试生产线
4. 建成一个教学水平较高、具有一定科研能力和发展潜力的教师团队
5. 作为编委和主编参与有影响力的教材编写工作

6. 建立高起点高质量的教学实习基地4个

7. 通过“实验分段法”及“任务式结合PBL教学法”有效解决新专业资源不足

8. 已建设《营养与食品卫生学》和《食品化学》两门精品课程
9. 形成产学研一体化的创新模式，已有横向启动项目1项
10. 积极参加专业性社会服务活动扩大专业影响力，体现社会价值

11. 学生培养成果显著
· 12级和13级均获广州医科大学“先进班集体”称号
· 成功立项的学生科研项目包括国家级3项，省级5项，校级16项
· 在广州医科大学大学生创新创业大赛中荣获金奖和铜奖
· 参与营养健康知识宣教活动以及广交会、春运、广马、三下乡等服务活动

	本  专  业  学  生  情  况

	类  别
	在校生人数
	当年招生人数
	今年毕业人数
	已毕业人数

	本  科
	107
	31
	28
	0

	专  科
	
	
	
	

	Ⅱ 教师队伍

	Ⅱ-1 专业负责人

	姓   名
	性 别
	出生年月
	专业技术

职务
	定职时间
	是否

兼职

	陈骁熠
	女
	1965.10
	教授
	2011.4
	否

	最高学位或最后学历

（毕业专业、时间、学校、专业）
	华中科技大学同济医学院，营养与食品卫生专业，博士，2006.7

	工作单位（至系、所）
	广州医科大学公共卫生学院食品质量与安全系

	本 人 近 4 年 科 研 工 作 情 况

	总  体  情  况
	在国内外重要学术刊物上发表论文共  14   篇；出版专著  2  部。

	
	获奖成果共 1  项；其中：国家级 1  项；省部级    项；市厅级   项，其他   项。

	
	目前承担项目共 11  项；其中：国家级 4  项；省部级 2  项；市厅级 2 项，其他 3  项。

	
	近4年支配科研经费共  84.1   万元，年均科研经费  21   万元；其中获得本学院科研经费    0   万元。

	有 代 表 性 的 成 果
	序号
	成果名称（获奖项目、论文、专著、发明专利等,限填5项）
	获奖名称、等级及证书号、刊物名称出版单位，专利授权号（限填5项）
	时间
	署名次序

	
	1
	《营养与食品卫生学笔记与复习指南》
	科学出版社
	2016
	主编

	
	2
	马尾松松针抗氧化活性成分的抗疲劳用途及提取方法
	国家发明专利号：ZL 2014 1 0568707.2
	2014
	第二

	
	3
	The Effect on Sodium/Iodide Symporter and Pendrin in Thyroid Colloid Retention Developed by Excess Iodide Intake
	Biological Trace Element Research
	2015
	第一

	
	4
	PBL结合任务式教学法在医学院校食品质量与安全新专业中的应用
	《农产品加工》
	2015
	通讯作者

	
	5
	Content Analysis of Shikimic Acid in the Masson Pine Needles and Antiplatelet-aggregating Activity
	International Journal of Agricultural Science and Technology
	2014
	第一

	目前承担的主要项目
	序号
	名   称
	来  源
	起止时间
	经费（万元）
	本人承担任务

	
	1
	马尾松针提取液对镉毒作用的干预及其机制的研究
	国家自然科学基金面上项目
	2016-2019
	66
	第二研究者

	
	2
	松针荔枝功能白酒研制及其品质安全关键技术研究
	广州市属高校科研项目
	2013-2016
	8
	主持

	
	3
	任务式教学法结合PBL教学法在食品质量与安全新专业教学中的应用研究
	广东省教育厅教改项目
	2013-2015
	1
	主持 

	
	4
	营养配餐DIY——营养与食品卫生科技大使进校园活动
	广州市青少年科技教育项目
	2014-2016
	5.53
	主持

	
	5
	食品化学精品资源共享课
	广东省高等教育“创新强校工程”
	2014-2016
	3
	主持

	主

讲

课

程

情

况
	时间
	课  程  名  称
	课程性质（必修/选修）
	学时
	授课主要

对象

	
	每学期
	临床营养学
	必修
	20/36
	护理、食品专业

	
	每学年
	营养与食品卫生
	必修
	90/72
	预防、食品专业

	
	2015.9
	  功能食品的研究与开发
	限选
	24
	食品专业

	
	2015.3
	药膳与食谱设计 
	选修
	36
	食品专业

	
	2014.9至今
	食品分析
	必修
	72
	食品专业

	Ⅱ-2 专业教师队伍

	Ⅱ-2-1 整体情况

	教师中具有博士学位者人数
	19
	教师中具有硕士学位者人数
	10

	专 业 技 术 职 务
	人数合计
	35岁

以下
	36至

45岁
	46至

55岁
	56至

60岁
	61岁

以上

	教授（或相当专业技术职务者）
	12
	0
	2
	6
	4
	

	副教授（或相当专业技术职务者）
	7
	1
	2
	4
	0
	

	讲师（或相当专业技术职务者）
	10
	6
	4
	0
	0
	

	其他
	
	
	
	
	
	

	总计
	29
	7
	8
	10
	4
	

	Ⅱ-2-2 专业核心课程、专业课程教师一览表（公共课教师不填，本表可续）

	姓  名
	性别
	出生年月
	职称
	最高

学位
	授学位单位名称
	获最高学位的专业名称
	是否

兼职

	陈骁熠
	女
	1965.10
	教授
	博士
	华中科技大学
	营养与食品卫生
	否

	雷毅雄
	男
	1960.09
	教授
	博士
	华中科技大学
	劳动卫生与环境卫生学
	否

	王家骥
	男
	1958.04
	教授
	硕士
	安徽医科大学
	劳动与环境卫生学
	否

	  肖德生
	男
	1961.02
	教授
	博士
	香港理工大学
	应用生物学
	否

	王敏
	女
	1970.11
	副教授
	硕士
	广州医学院
	卫生毒理学
	否

	阳范文 
	男
	1972.07
	教授
	博士
	华南理工大学
	材料加工工程
	否

	李瑞姣
	女
	1981.12
	讲师
	博士
	华中农业大学
	食品科学
	否

	苏立杰
	男
	1986.07
	讲师
	博士
	华中农业大学
	动物遗传育种与繁殖
	否

	周泉
	女
	1974.08
	讲师
	博士
	中山大学
	营养与食品卫生 
	否

	杨艺超
	男
	1986.12
	讲师
	博士
	华南理工大学
	食品科学
	否

	杨萍
	女
	1979.03
	讲师
	博士
	中山大学
	卫生毒理学
	否

	邓宇虹
	女
	1972.09
	副主任医师
	硕士
	广州医科大学
	临床医疗
	是

	周小彥
	男
	1979.12
	讲师
	博士
	西安交通大学
	流行病与卫生统计学
	否

	李芳健
	男
	1974.02
	副教授
	硕士
	华北媒炭医学院
	环境医学
	否

	张立威
	男
	1980.08
	讲师
	硕士
	大连医科大学
	卫生事业管理
	否

	叶国东
	男
	1972.01
	教授
	博士
	中山大学
	高分子化工
	否

	黄雁
	女
	1956.08
	教授
	博士
	中山大学
	有机化工工业
	否

	吴海珊
	女
	1962.11
	副教授
	硕士
	暨南大学
	化学
	否

	申本昌
	男
	1966.09
	教授
	博士
	中国科学院动物研究所
	动物学
	否

	许田芬
	女
	1982.01
	讲师
	博士
	华南农业大学
	生态学
	否

	廖思燕
	女
	1981.12
	讲师
	博士
	中山大学
	化学
	否

	李美丽
	女
	1983.03
	副教授
	博士
	中国科学院武汉病毒研究所
	生物化学与分子生物学
	否

	王燕菲
	男
	1963.05
	教授
	博士
	瑞士巴塞尔大学
	生物化学
	否

	朱文渊
	女
	1955.07
	教授
	硕士
	西北工业大学
	材料科学与工程
	否

	赵青
	女
	1964.10
	教授
	博士
	中山大学
	生化与分子生物学
	否 

	冷水龙
	男
	1969.12
	副教授
	博士
	中山大学
	人体解剖学
	否

	严跃红
	女
	1968.12
	正高
	硕士
	湘雅医学院
	内科 
	否

	丁有得
	男
	1981.10
	讲师
	硕士
	南方医科大学
	基础医学类
	否

	周梅芳
	女
	1965.08
	副教授
	硕士
	中山大学
	管理学
	否

	Ⅱ-2-3 实验课程教师

	姓  名
	性别
	出生年月
	职称
	最高

学位
	授学位单位名称
	获最高学位的专业名称
	是否

兼职

	陈骁熠
	女
	1965.10
	教授
	博士
	华中科技大学
	营养与食品卫生
	否

	阳范文 
	男
	1972.07
	教授
	博士
	华南理工大学
	材料加工工程
	否

	李瑞姣
	女
	1981.12.
	讲师
	博士
	华中农业大学
	食品科学
	否

	苏立杰
	男
	1986.07
	讲师
	博士
	华中农业大学
	动物遗传育种与繁殖
	否

	周泉
	女
	1974.08
	讲师
	博士
	中山大学
	营养与食品卫生 
	否

	杨艺超
	男
	1986.12
	讲师
	博士
	华南理工大学
	食品科学
	否

	杨萍
	女
	1979.03
	讲师
	博士
	中山大学
	卫生毒理学
	否

	周小彥
	男
	1979.12
	讲师
	博士
	西安交通大学
	流行病与卫生统计学
	否

	叶国东
	男
	1972.01
	教授
	博士
	中山大学
	高分子化工
	否

	吴海珊
	女
	1962.11
	副教授
	硕士
	暨南大学
	化学
	否

	徐兰琴
	女
	1968.09
	副教授
	硕士
	广东工业大学
	化学工程
	否

	李佩琼
	女
	1980.11
	副教授
	博士
	中山大学
	遗传学
	否

	李美丽
	女
	1983.03
	副教授
	博士
	中国科学院武汉病毒研究所
	生物化学与分子生物学
	否

	黄俊
	男
	1976.12
	副教授
	博士
	中山大学
	免疫学
	否

	朱文渊
	女
	1955.07
	教授
	硕士
	西北工业大学
	材料科学与工程
	否

	龚青
	女
	1983.07
	副教授
	博士
	中山大学
	基础医学类
	否

	许田芬
	女
	1982.01
	讲师
	博士
	华南农业大学
	生态学
	否

	杨磊
	男
	1986.12.
	副教授
	博士
	广州医科大学
	内科学
	否

	廖思燕
	女
	1981.12
	讲师
	博士
	中山大学
	化学
	否

	叶广锋
	男
	1976.04
	副教授
	博士
	中山大学
	人体解剖学
	否

	丁有得
	男
	1981.10
	讲师
	硕士
	南方医科大学
	基础医学类
	否

	Ⅱ-3 教师科学研究工作

	Ⅱ-3-1 近4年科研工作总体情况

	教师参加科研比例
	100％
	近4年年人均发表科研论文
	1.8  篇

	科研经费

（万元）
	出版专著（含教材）（部)
	发表学术

论文（篇）
	获奖成果（项）
	鉴定成果（项）
	专利（项）

	155
	2
	210
	4
	
	1

	Ⅱ-3-2 本专业近4年主要科研（含鉴定）成果（限填10项）

	序号
	成 果 名 称
	项目完成人
	署名次序
	获奖名称、等级或鉴定单位、时间

	1
	“马尾松松针抗氧化活性成分的抗疲劳用途及提取方法”
	雷毅雄

陈骁熠
	第一

第二
	获国家发明专利授权（专利（授权号：ZL201410568707.2），2014.07

	2
	“早孕因子在毕赤酵母中的表达及其意义”
	练玉银

王家骥
	第一

通讯
	中国环境诱变剂学会优秀论文二等奖，2015.06

	3
	 “茶多酚对镉转化细胞的拮抗作用及相关机制”
	王敏

雷毅雄
	第一

通讯
	中国环境诱变剂学会活性氧生物学效应专委会优秀论文奖，2015.04

	4
	创新创业大赛-益硒酸奶坊
	古敏晴

陈骁熠
	第一

指导老师
	广州医科大学第四届创新创业大赛金奖。
广州市第四届“创业中国，赢在广州”大学生校园创业大赛”2015.5

	5
	创新创业大赛-美添三剑客
	蔡健强

陈骁熠
	第一

指导老师
	广州医科大学第四届创新创业大赛铜奖 2015.5

	6
	“大蒜茶饮料的关键技术研究与工艺优化”
	何宝欣
李瑞姣
	第一

通讯
	广东大学生科技创新培育专项作品（科技发明制作类）2015.3

	Ⅱ-3-3 近4年有代表性的转让或被采用的科研成果（限填10项）

	序号
	成 果 名 称
	项目完成人
	署名次序
	采纳单位、时间及社会、经济效益

	1
	婴幼儿营养健康管理 
	陈骁熠
	1
	广州童莘教育科技有限公司，2016.1月，首期5万

	
	
	
	
	

	Ⅱ-3-4 本专业教师近4年发表的学术文章（含出版专著、教材）一览表（限填10项）

	序号
	论 文（或专著、教材）名 称
	作 者
	署名次序
	发表（出版）日期
	刊物、会议名称或出版单位

	1
	The Effect on Sodium/Iodide Symporter and Pendrin in Thyroid Colloid Retention Developed by Excess Iodide Intake
	陈骁熠
	第一
	2015
	Biological Trace Element Research

	2
	Content Analysis of Shikimic Acid in the Masson Pine Needles and Antiplatelet-aggregating Activity
	陈骁熠
	第一
	2014
	International Journal of Agricultural Science and Technology

	3
	Expression Patterns of MicroRNAs in Porcine Endometrium and Their Potential Roles in Embryo Implantation and Placentation
	苏立杰
	第一
	2014
	PLoS ONE

	4
	Real-Time Evaluation of Polyphenol Oxidase (PPO) Activity in Lychee Pericarp Based on Weighted Combination of Spectral Data and Image Features as Determined by Fuzzy Neural Network
	杨艺超
	第一
	2015
	Talanta

	5
	Rapid Detection of Anthocyanin Content in Lychee Pericarp during Storage Using Hyperspectral Imaging Coupled with Model Fusion
	杨艺超
	第一
	2015
	Postharvest Biology and Technology

	6
	Rapid Detection of Browning Levels of Lychee Pericarp as Affected by Moisture Contents Using Hyperspectral Imaging
	杨艺超
	第一
	2015
	Computers and Electronics in Agriculture

	7
	Rapid Detection of Water Content Changes of pericarp during browning process of postharvest litchi by Hyperspectral Imaging
	杨艺超
	第一
	2012
	8th CIGR Section VI International Technical Symposium

	8
	食用油中邻苯二甲酸酯的污染现状及安全评价
	杨艺超
	第一
	2012
	中国粮油学报

	9
	《营养与食品卫生学笔记与复习指南》
	陈骁熠
	主编
	2016
	科学出版社

	10
	《营养与食品卫生学》
	陈骁熠
	编委
	2016
	科学出版社

	Ⅱ-3-5 目前承担的主要科研项目（限填10项）

	序号
	项   目   名   称
	项目来源
	起讫

时间
	科研经费（万元）
	姓名
	承担工作

	1
	马尾松针提取液对镉毒作用的干预及其机制的研究
	国家自然科学基金面上项目
	2016-
2019
	66
	雷毅雄
	主持

	2
	运动对脑内铁贮存的作用及其意义
	国家自然科学基金面上项目

(81071038)
	2011-
2013
	33
	肖德生
	主持

	3
	松针荔枝功能白酒研制及其品质安全关键技术研究
	广州市属高校科研项目
	2013-
2016
	8
	陈骁熠
	主持

	4
	乙酯型与甘油三酯型n-3脂肪酸对中度血脂增高人群心血管相关危险因素影响的差异
	广州市市属高校科研计划项目
	2013-
2015
	8
	周泉
	主持

	5
	营养配餐DIY——营养与食品卫生科技大使进校园活动
	广州市青少年科技教育项目
	2014-
2016
	5.53
	陈骁熠
	主持

	6
	双酚A暴露与儿童肥胖的关系研究
	广东省教育厅创新强校青年创新人才项目
	2014-
2016
	2
	周小彥
	主持

	7
	酵母菌和苏云金牙孢杆菌混合培养对杀灭孑孓的效果研究
	国家级大学生创新创业训练计划项目
	2015-

2017
	2
	陈骁熠
	主持

	8
	松针富硒抗氧化酸奶的加工工艺研究
	国家级大学生创新创业训练计划项目
	2014-

2016
	2
	陈骁熠
	指导

	9
	松针抗氧化功能因子及其功能食品研究
	国家级大学生创新创业训练计划项目
	2013-
2015
	2
	陈骁熠
	指导

	10
	大蒜茶饮料的关键技术研究与工艺优化
	广东大学生科技创新培育专项作品（科技发明制作类）
	2015-

2016
	2
	李瑞姣
	指导

	Ⅲ 教学条件及利用

	Ⅲ-1 经费投入情况

	近4年本专业本科生每年生均四项经费（单位：元/生.年）
	2575

	近4年学校累计向本专业投入专业建设经费
	358.3万

	序号
	年份
	主     要     用     途
	金额(万元)

	1
	2012
	新专业启动费，用于购买食品仪器设备、本科业务费，教学差旅费，体育维持费，实验教学经费，教学仪器维修等
	23.3

	2
	2013
	教学设备、专业建设类专项采购、实验室建设、本科业务费，教学差旅费，体育维持费，实验教学经费，教学仪器维修
	92.5

	3
	2014
	教学设备、教学专业建设类专项、食品工程原理仿真软件购买、本科业务费，教学差旅费，体育维持费，实验教学经费，教学仪器维修
	117.5

	4
	2015
	本科业务费，教学差旅费，体育维持费，实验教学经费，教学仪器维修
	36 

	合  计
	358.3

	Ⅲ-2 实习实践

	校外实习实践教学基地情况

	序号
	基  地  名  称
	建立

时间
	是否有

协  议
	承担的教学任务情况
	每次接收学生人数

	1
	汤臣倍健股份有限
	2014.12
	是
	毕业实习带教
	6-10

	2
	越秀区食品药品监督管理局
	2015.11
	是
	毕业实习带教 
	10-15

	3
	广州京诚检测技术有限公司
	2015.11
	是
	毕业实习带教
	6-10

	4
	广州市质量监督检测研究院
	2015.11
	待签
	毕业实习带教
	10-20

	5
	广州医科大学附属第二医院
	2014.9
	否
	学生短期实习实践
	3-5

	6
	广州市越秀区白云街社区服务中心
	2014.09
	否
	学生短期实习实践
	3-5 

	校内、外实习实践教学具体安排及管理、执行情况

	1、 实习、实践的目的与要求
毕业实习是工科应用专业十分重要的一个环节，通过毕业实习使学生加深巩固本专业的基础理论知识，提高专业技能，培养分析问题、解决问题的能力及初步科学研究能力，培养服务意识和合作精神，养成良好的职业道德和严谨、求实的工作作风。加深其对专业性质、内容范围、学术进展的认识，真正成为高素质复合型人才。
目标：培养学生具有良好的预防医学、食品科学和管理科学素养，能够有团队合作精神，掌握安全食品研制和质量控制的基本理论和方法，能熟练地应用功能食品开发、营养食谱设计、食物中各种营养成分及有毒有害物质检测等技能，能在国家行政机关、商检、卫生防疫、食品企业、高校、科研院所从事食品质量安全的监督、检验、控制、管理及功能食品研发等工作，尤其可满足在功能食品、健康维护、疾病康复领域中急需的具有医学背景的食品专业人才。
2、 多种形式的校内外实践、实习、见习

1、 动态档案建立：本专业安排了学生从大学一年级就开始跟着本系的导师及高年级学生进行科研实践，给每一个人建立一份动态档案，定好四年所需要完成的实践内容，根据实践表现给出成绩与评语，进入学生毕业档案中。
2、 课程见习：应用型课程中安排去工厂及实习单位的见实活动。

3、 寒暑假实习：通过学生自己联系、指导老师介绍等方法，让学生利用寒暑假参加预防医学及本专业相关企事业单位的实习实践。
4、 毕业实习：最主要的实习内容和形式。
3、 毕业实习科目与安排
1、 实习时间分配：毕业实习时间共28周，实习内容包括毕业论文（8周）和专业实习（20周）两个部分。
2、 实习生岗前教育：由公共卫生学院和各实习单位组织安排。
3、 毕业论文（8周）：由食品质量安全系统一安排课题并做毕业论文。
4、 专业实习（20周）科目：以下不同类型单位任选一个完成20周的专业实习（具体安排详见各年度实习安排及实习轮转表）。

（1） 食品生产企业实习：在食品研制开发、生产车间和质量控制等部门，按照实习企业轮转  要求进行实习。

（2） 食品检验机构实习：在食品抽样室、品质检测实验室、数据分析室等部门，按照实习单位轮转要求进行实习。

（3） 食品监督管理单位实习：在办公室、综合协调科、政策法规科、食品安全生产流通安全监管科、餐饮服务食品安全监管科、宣传教育科组织等不同科室轮岗；参加食品监督管理执法大队的日常监管工作。
4、 实习组织管理

1、 在学校教务处、公共卫生学院的统筹下，实行以实习单位（食品生产企业、食品检验机构、食品监督管理单位）为主，公共卫生学院食品质量与安全系为辅的管理办法。由实习单位对实习生实行全面管理（包括思想政治工作、专业实习、考核鉴定、考勤管理等）。学校教务处、学生处、后勤校产管理处等有关部门协同做好学生的思想教育、实习计划的实施、实习质量的评估以及生活安排等方面的工作。
2、 实习单位由分管领导负责，主管实习工作部门具体负责定期检查实习计划的执行情况，协助解决和处理实习中的问题。由学校在各实习单位聘请兼职班主任，协助各科室领导搞好实习管理工作。
3、 学生以实习单位成立实习组，设实习组长。实习组长主要任务是负责本组学生的学习、生活和思想政治工作，向实习单位和公共卫生学院及时汇报学习情况和存在的问题。

4、 鼓励自主实习，按照学校自主实习的相关政策进行安排。
5、 2012级食品学专业学生实践、实习执行情况

1、 动态档案建立：为2012级每位同学建立了动态档案，并安排导师跟进了各个实践项目，分组进行，定期考核打分评定，直至合格，通过这些项目的训练，食品系学生的资料收集整理、课题申报、科研动手能力显著提高，目前2012级同学已申报立项的科研项目有17项，班级参与率达到89%。
2、 工厂见习：利用课程见习带学生进入工厂，理论联系实际问题，使学生真正对专业知识加深了解，并根据见实报告反馈问题，跟进解决。

3、 寒暑假学生见习：70%以上的学生通过多种途径联系实习单位（包括广州医科大学附属第二医院、越秀区白云街社区，红山街社区、黄石社区、东莞食品药品监督管理局、各研究所等）进行见习实践，把所学的内容应用于预防和食品相关行业，锻炼了自己实践操作能力，培养了团队合作精神。
4、 毕业实习：2012级有7位学生自主实习，多为健康管理方面企事业单位，9位进入越秀区食品药品监督管理局实习，12位进入广州质量监督检测研究院实习。在学生实习期间我们组织学院领导、教务处领导以及食品质量与安全系教师、学生处管理人员进行了各实习点的巡视，对实习点学生实习情况、带教老师的条件、各实习单位的安排等进行巡访，对实习带教进行规范，实习单位普遍反映学生实习态度认真、工作负责，能够帮助单位处理数据整理分析等工作，目前实习生实习情况良好。


	Ⅲ-3 实验条件及开设情况

	Ⅲ-3-1 专业实验室情况

	序号
	实 验 室 名 称
	实验室面积（M2）
	实 验 室

人员配备

（人）
	仪器设备（台、件）
	仪器设备总值（万元）

	
	
	
	
	合计
	万元

以上
	

	1
	食品工艺综合实验室
	115
	1
	13 
	8
	49.64

	2
	食品工艺教学实验室
	100
	1
	10
	1
	3.64

	3
	食品分析实验室
	82
	1
	9
	1
	10.06

	4
	食品化学实验室
	83
	1
	4
	2
	3.43

	5
	食品质量与安全实验室
	96
	1
	42
	8
	192.73

	Ⅲ-3-2 专业实验室仪器设备一览表（指单价高于800元的教学仪器设备，可附表于本页）

	序号
	仪器设备名称
	品牌及型号、规格
	数量
	单价

（￥）
	产地
	出厂

年份

	1. 
	蛋白特性除菌浓缩系统
	ZY-TS
	1
	80000
	上海紫裕生物有限公司
	2012-07-02

	2. 
	菌种筛选与优化系统
	ZY-BPH08
	1
	238000
	上海紫裕生物有限公司
	2012-07-02

	3. 
	手持台式两用均质器
	Pro 200
	1
	18500
	美国
	2012-12-26

	4. 
	手摇便携式压片机
	TDP-1.5P
	1
	3500
	广州压片机
	2012-12-14

	5. 
	脱气机
	DGU-20A3R
	1
	30000
	日本岛津
	2012-12-26

	6. 
	样品磨
	1095 Knifetec
	1
	45000
	丹麦福斯
	2012-12-26

	7. 
	真空旋盖机
	星火
	1
	19950
	南京星火旋盖机械设备有限公司
	2012-07-02

	8. 
	真空干燥箱
	DZF-6090
	1
	17000
	上海一恒科学仪器有限公司
	2013-12-05

	9. 
	膨化机
	PH-4
	1
	12200
	广州易祥科教仪器有限公司
	2013-12-06

	10. 
	凯氏定氮仪
	Kjeltec 8200
	1
	168000
	丹麦福斯
	2012-12-26

	11. 
	胶囊灌装机
	DKT-187B
	1
	5500
	新昌县德科机械有限公司
	2013-05-02

	12. 
	薄层色谱扫描仪
	KH-3100
	1
	127800
	上海科哲生化科技有限公司
	2013-11-04

	13. 
	超临界萃取仪
	SFE-2
	1
	409600
	美国ASI公司
	2013-12-05

	14. 
	手持式分光光度计
	S560
	1
	60000 
	美国
	2013-11-28

	15. 
	超低温冰箱
	DW-HL388/-10—86℃
	1
	39800
	中科美菱低温科技有限责任公司
	2013-05-16

	16. 
	超低温冰箱  
	MDF-U74V
	1
	60000 
	日本松下
	2014-11-28

	17. 
	膳食纤维测定仪
	GDE,CSF6
	1
	75000 
	意大利VEIP
	2014-12-28

	18. 
	自动液相色谱分离层析仪
	MD99-2A
	1
	22000
	上海青浦沪西仪器厂
	2013-11-04

	19. 
	台式低速离心机
	TD5A
	1
	5000
	湖南长沙湘仪离心机仪器有限公司
	2012-07-02

	20. 
	小型高速离心机
	Centrifuge 5424
	1
	19800
	德国eppendorf
	2012-12-26

	21. 
	脚踏4头等压灌装机
	CP4
	1
	3080
	郑州玉祥机械设备有限公司
	2013-06-24

	22. 
	喷雾式汽水混合机
	QWA-32型
	1
	9450
	郑州玉祥机械设备有限公司
	2013-06-24

	23. 
	五谷杂粮磨粉机
	DX-40
	1
	4180
	广州市大祥电子机械设备有限公司
	2013-11-28

	24. 
	口服液灌装机
	YG-10B
	1
	28500
	吉首市中诚制药机械厂
	2014-09-29

	25. 
	食品保温柜
	HX-60-3
	1
	2900
	广州市白云区恒星机电设备有限公司
	2013-06-13

	26. 
	医用冷藏冷冻箱
	YCD-EL259
	1
	3000
	中科美菱低温科技有限责任公司
	2013-06-13

	27. 
	消毒柜
	RTP-380F-1
	1
	3150
	广州康宝电器有限公司
	2013-11-28

	28. 
	台式冰淇淋机
	SL-188S
	1
	4900
	广州市松陵电器厂
	2013-11-28

	29. 
	小型制冰机
	WYJ-861
	1
	2730
	广州市金实制冷设备制造有限公司
	2013-11-28

	30. 
	压面机
	MT-30
	1
	2500
	广东恒联食品机械有限公司
	2013-11-28

	31. 
	酸奶机
	SNJ-A型
	1
	4900
	上海立松冷机有限公司
	2013-11-28

	32. 
	电烤箱
	ACL-6
	1
	3960
	佛山市南海区爱厨乐
	2013-11-28

	33. 
	全自动咖啡机
	SUP-018M
	1
	3800
	意大利SAECO喜客Spidem维拉
	2013-11-28

	34. 
	PH计
	PHS-3C
	1
	4600 
	雷磁
	2013-11-28

	35. 
	分光光度计A
	VIS-7220N
	7
	4000
	北京北分瑞利分析仪器公司
	2012-07-02

	36. 
	分光光度计B
	VIS-7220N
	1
	4500
	北京北分瑞利分析仪器公司
	2012-07-02

	37. 
	台式低速离心机
	TD5A
	1
	5000
	湖南长沙湘仪离心机仪器有限公司
	2012-07-02

	38. 
	紫外可见光分光光度计
	UV-1801
	1
	10000
	北京北分瑞利分析仪器有限公司
	2012-07-02

	39. 
	真空干燥箱
	D2F-6050
	1
	4300
	上海一恒科学仪器有限公司
	2013-06-03

	40. 
	手提式压力蒸汽灭菌锅
	SXQ-DSX-280B
	1
	1580
	上海申安医疗器械厂
	2013-06-03

	41. 
	水分活度仪
	HD-3A
	1
	8500
	无锡市华科仪器有限公司
	2014-05-28

	42. 
	生物显微镜
	B203LED
	8台
	2680
	重庆奥特
	2014-05-28

	43. 
	迷你数显折射计
	PaL-1
	1
	1800
	日本爱拓
	2013-05-21

	44. 
	NCS营养计数器
	NCS 1.0
	1
	3280
	上海共荣医学科技有限公司
	2013-05-24

	45. 
	平衡膳食宝塔
	1.0
	1
	4000
	上海共荣医学科技有限公司
	2013-05-24

	46. 
	食物交换仿模型
	1.0
	1
	8640
	上海共荣医学科技有限公司
	2013-05-24

	47. 
	“营养之星”专家系统综合版
	V4.0/光盘、加密狗
	1
	20000
	上海臻鼎电脑科技有限公司
	2013-10-29

	48. 
	“营养之星”专家系统频度法版
	V1.0/光盘、加密狗
	1
	6000
	上海臻鼎电脑科技有限公司
	2013-10-29

	49. 
	“营养之星”专家系统交换份法版
	V1.0/加密狗
	1
	6000
	上海臻鼎电脑科技有限公司
	2013-10-29

	50. 
	数据投影仪
	VPL-DX100
	1
	4950
	佳能
	2013-12-18

	51. 
	多功能一体机
	K8600Plus
	1
	3000
	惠普
	2013-12-18

	52. 
	微型计算机（主机）
	启天M4360-B015
	1
	2750
	联想
	2013-11-21

	Ⅲ-3-3 实验及综合性、设计性实验开设一览表（本表可续，可附表于本页）

	序号
	有实验的课程名称
	课程要求
	项   目   名   称

（综合性、设计性实验在项目名称后标注“▲”）
	学时
	实验

开出率

	
	
	必修
	选修
	
	
	

	1
	营养与食品卫生学
	√
	
	能量的摄入计算食谱编制 ▲
	3
	100%

	
	
	
	
	牛奶的卫生学检验
	3
	

	
	
	
	
	食品市场调查▲
	3
	

	
	
	
	
	营养流行病学调查实验设计▲
	3
	

	
	
	
	
	HACCP体系建立
	3
	

	
	
	
	
	食品中毒调查及食品安全监督管理案例讨论 ▲
	3
	

	2
	食品毒理学
	√
	
	实验动物的一般操作
	3
	100%

	
	
	
	
	经口 LD50 测定
	3
	

	
	
	
	
	小鼠骨髓微核实验（1）（2）
	6
	

	
	
	
	
	小鼠精子畸形实验（1）（2）
	6
	

	3
	食品工程原理 
	√
	
	流变测试原理与演示实验
	3
	100%

	
	
	
	
	流体粘度与阻力测定
	3
	

	
	
	
	
	传热实验
	4
	

	
	
	
	
	流化床干燥实验
	4
	

	
	
	
	
	精馏实验
	4
	

	4
	食品实验设计与统计分析
	
	√
	数据录入，导入，分类，数值变 量资料的统计分析
	5
	100%

	
	
	
	
	分类变量资料的统计分析
	5
	

	
	
	
	
	回归与相关，正交设计
	5
	

	
	
	
	
	食品实验设计 1
	5
	

	
	
	
	
	EXCEL 统计运算
	3
	

	
	
	
	
	食品实验设计 2 ▲
	5
	

	
	
	
	
	食品实验设计 3 ▲
	5
	

	
	
	
	
	食品实验设计 4 ▲
	5
	

	5
	食品化学
	√
	
	淀粉糊化度（熟化度）的测定
	3
	100%

	
	
	
	
	蛋白质的盐析与透析
	3
	

	
	
	
	
	美拉德反应初始阶段的测定
	3
	

	
	
	
	
	胶体系统▲
	3
	

	
	
	
	
	酶促褐变与非酶促褐变▲
	3
	

	
	
	
	
	食品感官评价 ▲
	3
	

	6
	食品工艺学
	√
	
	膳食纤维面包制作▲
	3
	100%

	
	
	
	
	抗氧化酸奶加工 ▲
	3
	

	
	
	
	
	蔬菜营养面条的制作 ▲
	3
	

	
	
	
	
	菠萝罐头的制作与检验 ▲
	3
	

	
	
	
	
	香蕉冰淇淋的制作 ▲
	3
	

	
	
	
	
	营养豆奶的制作 ▲
	3
	

	7
	食品分析
	√
	
	食品中水分及水分活度的测定 
	2
	100%

	
	
	
	
	食品中粗脂肪的测定
	3
	

	
	
	
	
	蛋白质的测定
	3
	

	
	
	
	
	食品中总酸和有效酸测定 
	2
	

	
	
	
	
	肉制品中亚硝酸盐的测定
	3
	

	
	
	
	
	葡萄 酒中游离二氧化硫、总二氧化硫 的测定 
	3
	

	
	
	
	
	食品中还原糖的测定
	3
	

	
	
	
	
	油脂品质分析▲
	3
	

	
	
	
	
	芝麻油、蜂蜜和鸡蛋掺假的鉴别 方法 ▲
	3
	

	
	
	
	
	食品中镉含量的测定及食品中钙 含量的测定
	4
	

	
	
	
	
	食品中维生素 C 的测定
	4
	

	
	
	
	
	气相色谱法测定白酒中甲醇的含量
	3
	

	8
	临床营养学
	√
	
	食谱编制 ▲
	4
	100%

	9
	食品质量与安全控制技术
	√
	
	工厂见习 两次 ▲
	18
	100%

	10
	食品化学与工艺学综合实验
	√
	
	香菇多糖提取
	8
	100%

	
	
	
	
	香菇多糖分离纯化
	8
	

	
	
	
	
	香菇多糖饮料加工 ▲
	8
	

	
	
	
	
	抗氧化能力检测
	4
	

	
	
	
	
	感官评价和品质检测
	5
	

	11
	药膳与食谱设计
	
	√
	中医食疗食谱设计
	3
	100%

	
	
	
	
	糖尿病的中医食疗食谱设计 ▲
	3
	

	
	
	
	
	呼吸疾病的中医食疗食谱设计▲
	4
	

	
	
	
	
	胃肠疾病的中医食疗食谱设计 ▲
	4
	

	
	
	
	
	食疗制作技能 ▲
	4
	

	12
	社区慢病营养管理
	
	√
	高血压的营养管理  ▲
	8
	100%

	
	
	
	
	糖尿病的营养管理  ▲
	8
	

	
	
	
	
	血脂异常的营养管理 ▲
	8
	

	13
	天然产物纯化分离技术
	
	√
	提取纯化基本方法 ▲
	4
	100%

	
	
	
	
	新型分离技术 ▲
	3
	

	
	
	
	
	薄层层析及纸层析
	4
	

	
	
	
	
	天然产物成分的预试
	5
	

	
	
	
	
	松针油的提取及含量测定
	5
	

	
	
	
	
	黄柏中小檗碱的提取及鉴定
	5
	

	
	
	
	
	芸香甙的提取及检测
	5
	

	
	
	
	
	秦皮中七叶甙提取分离及鉴定
	5
	

	14
	功能食品的研究与开发
	
	√
	体外总抗氧化功能能力测定
	5
	100%

	
	
	
	
	体内总抗氧化功能能力测定
	5
	

	
	
	
	
	细胞活性及细胞增殖毒性实验
	5
	

	15
	食品发酵与酿造技术
	
	√
	甜酒酿的制作
	4
	100%

	
	
	
	
	葡萄酒的酿制
	5
	

	
	
	
	
	食品发酵工厂见习 ▲
	9
	

	16
	食品工厂设计
	
	√
	罐头、糕点、啤酒工厂案例分析▲
	3
	100%

	
	
	
	
	CAD 软件制图操作▲
	3
	

	
	
	
	
	编写设计说明书 ▲
	3
	

	
	
	
	
	工厂见习 ▲
	9
	

	17
	无机化学
	√
	
	化学反应速率与化学平衡▲
	5
	100%

	
	
	
	
	卤素、氧、硫检测
	5
	

	
	
	
	
	电解质溶液与酸碱滴定
	5
	

	
	
	
	
	氧化还原与配合物
	5
	

	
	
	
	
	葡萄糖酸锌的制备▲
	3
	

	
	
	
	
	实验考试▲
	2
	

	18
	物理化学
	√
	
	溶解热的测定
	4
	100%

	
	
	
	
	完全互溶双液系的平衡相图
	4
	

	
	
	
	
	电导的测定及其应用
	4
	

	
	
	
	
	氯离子选择电极的测试和应用
	4
	

	
	
	
	
	蔗糖的转化 ▲
	4
	

	
	
	
	
	乙酸在活性炭上的吸附
	4
	

	
	
	
	
	丙酮碘化
	4
	

	18
	普通生物学
	√
	
	光学显微镜的使用及细胞形态观察
	3
	100%

	
	
	
	
	鲫鱼、青蛙的解剖▲
	3
	

	
	
	
	
	家兔的解剖▲
	3
	

	
	
	
	
	动物界的主要类群▲
	3
	

	
	
	
	
	生物与环境录象▲
	3
	

	19
	生物化学
	√
	
	分光光度仪使用，Folin－酚试剂法测定血清蛋白含量
	6
	100%

	
	
	
	
	血清清蛋白的分离与电泳鉴定▲
	6
	

	
	
	
	
	多因素对酶活性的影响▲
	6
	

	
	
	
	
	核酸的分离和鉴定▲
	6
	

	20
	仪器分析
	
	√
	紫外分光光度计测定物质含量
	4
	100%

	
	
	
	
	荧光分光光度计测定物质含量
	4
	

	
	
	
	
	气相色谱法
	4
	

	21
	分子生物学
	√
	
	质粒提取及电泳鉴定▲
	6
	100%

	22
	医学免疫学
	
	
	凝集反应
	3
	100%

	
	
	
	
	补体溶血反应、沉淀反应
	3
	

	
	
	
	
	非特异性免疫、细胞免疫测定▲
	3
	

	23
	有机化学
	√
	
	常压蒸馏与沸点测定
	3
	100%

	
	
	
	
	纸层析、薄层层析
	3
	

	
	
	
	
	乙酸乙酯的制备
	4
	

	
	
	
	
	从牛乳中分离提取酪蛋白和乳糖▲
	4
	

	
	
	
	
	性质实验▲
	5
	

	24
	分析化学
	√
	
	容量仪器的洗涤和校准
	4
	100%

	
	
	
	
	酸碱标准溶液的标定及食醋中醋酸含量的测定
	4
	

	
	
	
	
	氯化物中氯含量的测定
	4
	

	
	
	
	
	配位滴定法测定水的硬度
	4
	

	
	
	
	
	铅、铋混合溶液中铅和铋的连续测定
	4
	

	
	
	
	
	高锰酸钾标准溶液的标定及双氧水中过氧化氢含量的测定
	4
	

	
	
	
	
	硫代硫酸钠标准溶液的标定及硫酸铜含量的测定
	4
	

	
	
	
	
	综合实验－工业品临苯二甲酸氢钾中邻苯二甲酸氢钾含量的测定▲
	4
	

	
	
	
	
	综合实验考试▲
	4
	

	25
	预防医学
	
	√
	计量资料统计分析1
	3
	100%

	
	
	
	
	计数资料统计分析2
	3
	

	
	
	
	
	饮用水消毒
	3
	

	
	
	
	
	尿中δ—ALA测定
	3
	

	
	
	
	
	描述性研究 ▲
	3
	

	
	
	
	
	病例对照研究 ▲
	3
	

	26
	管理学原理
	
	√
	管理教学视频
	1
	100%

	
	
	
	
	案例讨论▲
	1
	

	
	
	
	
	第1次小组讨论与交流▲
	1
	

	
	
	
	
	案例讨论▲
	1
	

	
	
	
	
	第2次小组讨论与交流▲
	1
	

	
	
	
	
	第3次小组讨论与交流▲
	1
	

	
	
	
	
	职业兴趣测试▲
	1
	

	
	
	
	
	第4次小组讨论与交流▲
	1
	

	
	
	
	
	第5次小组讨论与交流▲
	1
	

	
	
	
	
	案例讨论▲
	1
	

	
	
	
	
	小组讨论与交流▲
	1
	

	实验开出率 ＝ 
	实际开出的实验项目数
	× 100％=100%

	
	教学大纲（计划）应开实验项目数
	

	综合性、设计性实验开出率 ＝ 
	有综合性、设计性实验的课程数
含有实验的课程总数


	×100％=80%

	Ⅲ-4 专业图书资料

	近4年本专业图书文献资料购置经费  746     万元

	馆藏总量
（万册）
	1.93
	中文藏书量（万册）
	1.90
	外文藏书量（万册）
	0.03
	中文期刊（种）
	9
	外文期刊（种）
	2

	数据库
（种）
	23
	中文电子图书（万册）
	3.70
	外文电子图书（万册）
	0.01
	中文电子期刊（种）
	326
	外文电子期刊（种）
	776

	订购主要专业期刊、重要图书的名称、刊物主办单位、册数、时间
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专业期刊：

1. 食品与健康，食品与健康编辑部，1990

2. 食品与生物技术学报，食品与生物技术学报编辑部，2016
3. 食品科学，食品科学编辑部，1980

4. 食品与药品，山东省生物药物研究院，2004
5. 食品与生活，食品与生活杂志社，1992
6. Food and Chemical Toxicology.as Food and Cosmetics Toxicology， British Industrial Biological Research Association，1963
7. 食品与发酵工业， 中国食品发酵工业研究院、全国食品与发酵工业信息中心，2015

8. 食品工业科技，北京市食品工业研究所主办，2015

9. 食品研究与开发，天津市食品研究所和天津市食品工业生产力促进中心，2015

10. 中国乳品工业， 中国乳品制品工业协会,黑龙江省乳品工业技术开发中心，2015

11. 食品科技，北京市粮食科学研究院，2015

12. 食品与机械，长沙理工大学 湘潭市食品机械总厂，2015

13. 食品工业科技，北京市食品工业研究所，2015

14. 中国粮油学报，中国粮油学会，2015

15. 中国调味品，全国调味品科技情报中心站，2015

16. 粮食与饲料工业，国家粮食储备局武汉科学研究设计院，2015

……
专业图书：
1. 食品法律法规与标准，化学工业出版社，2015，3册
2. 食品微生物检验，化学工业出版社，2015，3册
3. 食品药品监管法律制度汇编，中国医药科技出版社，2015，3册
4. 食品安全认证，化学工业出版社，2008，3册
5. 食品分析，科学出版社，2015，3册
6. 食品安全法律法规规章政策汇编 ，中国民主法制出版社，2015，2册
7. 食品理化检验，人民卫生出版社，2015，5册
8. 食品安全快速检测技术及应用，化学工业出版社，2010，3册
9. 食品卫生检验，哈尔滨工程大学出版社，2015，3册
10. 食品病原微生物学，化学工业出版社，2015，3册
11. 食品生产及保藏技术研究，中国水利水电出版社，2015，3册
12. 食品微生物学实验，科学出版社，2015，3册
13. 食品添加剂使用标准相关法规、标准汇编，中国质检出版社，2015，3册
14. 食品微生物学，科学出版社，2015，3册
15. 食品原料安全控制技术发展战略研究，科学出版社，2015，2册
16. 食品安全法，法律出版社，2015，3册
17. Food and Chemical Toxicology. as Food and Cosmetics Toxicology , Pergamon Press Ltd, 1963, 19册
18. Food safety and quality assurance: Foods of animal origin. 2nd ed., Iowa State University Press, 1996, 1册
19. Food toxicology: A perspective on the relative risks, Dekker, Marcel,1989, 1册
20. Food allergy:Adverse reactions to foods and food additives, Blackwell Scientific Publications c, 1991, 1册
21. The food & beverage industry:industry leaders on manufacturing, marketing, and distributing the e, Aspatore c, 2004,1册
22. Food chains and human nutrition, Flsevier Applied Science Publishers, Ltd., 1980,1册
23. Nutrition and food science, present knowledge and utilizatio:Food and nutrition policies and prog, Plenum Publishing Corporation, 1980,1册
24. Food safety management in China: a perspective from food quality control system, Zhejiang University Press, 2013, 3册
25. Food toxicology: Real or imaginary problems?, Taylor and Francis Ltd, 1985, 1册
26. Food composition and nutrition tables.5th ed, Medpharm Scientific Publ, 1994, 1册
27. Food microbiology:an introduction .2nd ed, Science Prsss ,2011, 3册
28. Food poisoning and food hygiene.4th, Arnold, Edward,(Pulishers)Ltd, 1978,1册
29. Food science.2nd, AVI Publishing Company, Inc, 1982, 1册
30. Food analysis: Principles and techniques, v. 4, Dekker, Marcel, 1987, 1册
31. Food and drug law: cases and materials.3rd ed, Foundation Press Thomson/West, 2007, 1册
……

	订购主要数字资源的时间和名称（含电子图书、期刊、全文数据库、文摘索引数据库等）
在中文电子资源的建设方面，广州医科大学图书馆订购了超星电子图书、书生之家等电子图书数据库，并与本馆相关专业图书电子化进行结合，包含3.7万多册与食品质量与安全专业方向结合较为紧密的专业电子图书；在电子期刊方面，图书馆也购置了中国生物医学文献数据库（CBM文摘索引数据库），中国知网、北京万方和重庆维普的期刊全文数据库和学位论文全文库，其中包含1102种该专业的专业学术期刊及其全文。

在外文电子资源的保障方面，综合考虑经费的实际情况，图书馆侧重于外文电子期刊全文数据库的购置，为食品质量与安全专业提供EBSCO、PHMC、Springer 3个主要外文全文数据库，及中国知网（CNKI）、重庆维普和北京万方3个我国全文数据库部分外文资源，共96种涵盖英文及德文的专业学术期刊及其原文，此外，Ovid、Wiley、ScienceDirect外文期刊全文数据库提供医学基础等相关原文信息。

图书馆还从多媒体视视频数据以及特种文献数据库等方面进行综合考虑，购置了包括爱迪科森“网上报告厅”（高校版）、博文非书资料管理系统、会议论文、专利、标准数据库等，务求实现为校内师生提供多种资源获取通道的全面建设。各类型电子资源合计23个，具体如下：

电子图书数据库：

1.  超星电子图书             1998-今

2.  书生之家电子图书         2010-今

电子期刊全文数据库：

3.  中国知网期刊全文数据库       1995-今

4.  万方数据期刊全文数据库       2009-今

5.  维普期刊全文数据库           2010-今

6.  OVID                         1999-今

7.  Springer                     2000-今

8.  ProQuest                     2010-今

9.  Wiley                        2010-今

10. EBSCOHost                    2010-今

11. ScienceDirect                2010-今

其他全文数据库：

12. 中国知网博士论文全文数据库         1995-今

13. 中国知网优秀硕士论文全文数据库     1995-今

14. 中国知网特色期刊全文数据库         1995-今

15. 中国知网国内会议全文数据库         1995-今

16. 中国知网国际会议全文数据库         1995-今

17. 万方数据学位论文全文数据库         1995-今

18. 中国知网重要报纸全文数据库         1995-今

文摘索引数据库：

19. 中国生物医学文献数据库             1995-今

20. 中国医学科普文献数据库             1995-今

21. 北京协和医学院博硕学位论文库       1995-今

其他多媒体数据库：

22. 博文非书资料管理系统               2006-今

23. 爱迪科森“网上报告厅”（高校版）    2007-今


	Ⅳ 教学过程及管理

	Ⅳ-1 学位、教学管理制度（包括课程与教材建设、教学研究与改革及质量监控）

	序号
	名        称
	实施时间

	1
	广州医科大学教师本科教学工作规程
	2015-05-15

	2
	广州医科大学教学听课制度  
	2015-04-21

	3
	广州医科大学教学督导组工作实施办法  
	2014-11-04

	4
	广州医科大学英语分级教学实施方案
	2015-10-24

	5
	广州医科大学计算机分级教学实施方案
	2015-10-24

	6
	广州医科大学普通高等教育本科学生学分制学籍管理办法   
	2014-10-08

	7
	广州医科大学普通高等教育本科授予学士学位工作细则  
	2014-10-08

	8
	广州医科大学普通高等教育本科学历证书发放和管理规定  
	2014-10-08

	9
	广州医科大学普通高等教育本科学籍学历电子注册管理规定   
	2014-10-08

	10
	广州医科大学普通高等教育本、专科学生考试违规处理办法  
	2013-11-15

	11
	广州医科大学教育教学研究项目实施细则  
	2014-11-04

	12
	广州医科大学教学成果奖励实施细则 
	2014-11-04

	13
	广州医科大学普通高等教育本科课程考核工作管理规定
	2016-03-01

	14
	广州医科大学教材管理规定 
	2014-06-25

	15
	广州医科大学优秀教材评奖条例  
	2014-06-25

	16
	广州医科大学教学基地建设与管理办法
	2014-11-27

	17
	广州医科大学本科生毕业论文(设计)工作管理办法 
	2013-11-29

	18
	广州医科大学普通高等教育本科生毕业论文（设计）经费使用管理办法 
	2014-05-09

	19
	广州医科大学普通高等教育本科生实习教学管理办法
	2013-11-28

	20
	广州医科大学普通高等教育本科生毕业论文（设计）经费使用管理办法
	2014-5-19

	21
	广州医科大学实习鉴定表和登记表管理规定 
	2013-11-01

	22
	广州医科大学教学失误认定与处理办法
	2015-05-25

	Ⅳ-2 课程与教材

	Ⅳ-2-1 公共课

	课 程 名 称
	必修/选修
	课时
	使    用    教    材
	授课教师

	
	
	
	教材

名称
	主 编
	出版
单位
	出版
时间
	姓名
	职称

	思想道德修养与法律基础
	必修
	72
	思想道德修养与法律基础
	编写组
	高等教育出版社
	2010年6月
	龚超
	副教授

	马克思主义基本原理
	必修
	54
	马克思主义基本原理概论
	编写组
	高等教育出版社
	2010年6月
	王小丽
	教授

	中国近现代史纲要
	必修
	36
	中国近现代史纲要
	编写组
	高等教育出版社
	2010年6月
	王克峰
	副教授

	毛泽东思想和中国特色社会主义理论体系概论
	必修
	108
	毛泽东思想和中国特色社会主义理论体系概论
	编写组
	高等教育出版社
	2010年6月
	王小丽
	教授

	公共英语（1）
	必修
	72
	新编大学英语1册
	应惠兰
	外语教学与研究(浙大)
	2004年8月
	刘冰
	副教授

	公共英语（2）
	必修
	72
	新编大学英语2册
	应惠兰
	外语教学与研究(浙大)
	2005年1月
	辛铜川
	教授

	公共英语（3）
	必修
	72
	新编大学英语3册
	应惠兰
	外语教学与研究(浙大)
	2005年6月
	陈伟平
	副教授

	公共英语（4）
	必修
	72
	新编大学英语4册
	应惠兰
	外语教学与研究(浙大)
	2005年12月
	陈伟平
	副教授

	计算机基础与应用（1）
	必修
	40
	医用计算机基础
	周洪建
	科学出版社
	2011年8月
	吴小玲
	副教授

	计算机基础与应用（2）
	必修
	60
	Visual basic  程序设计教程
	周洪建
	科学出版社
	2013年1月
	周洪建
	教授

	体育（1）-（4）
	必修
	148
	大学体育
	杨小勇
	北京体育大学出版社
	2011年5月
	曾亦斌
	副教授

	就业指导（1、2）
	必修
	14
	高校毕业生就业手册
	黄兆团
	中山大学出版社
	2009年9月
	梁杰芳
	副教授

	军事课
	必修
	3周
	军事理论课教程
	张少生
	广东旅游出版社
	2010年7月
	张少生
	教授

	高等数学（1、2）
	必修
	162
	高等数学
	同济大学
	高等教育出版社
	2007年6月
	颜红金
	副教授

	图书馆利用基础
	限选
	18
	医药信息素养
	胡家荣
	人民军医出版社
	2007年8月
	陈颖瑜
	副研究员

	文学欣赏与写作
	限选
	36
	大学语文
	蒋述卓
	高等教育出版社
	2010年4月
	彭洁明
	讲师

	临床医学概要（1、2）
	限选
	136
	临床医学概要
	朱明德
	人民卫生出版社
	2003年8月
	严跃红
	主任医师

	Ⅳ-2-2 专业（专业基础）课

	课 程 名 称
	必修/选修
	课时
	使    用    教    材
	授课教师

	
	
	
	教 材 名 称
	主 编
	出版

单位
	出版

时间
	姓名
	职称

	无机化学
	必修
	90
	无机化学核心教程
	徐家宁
	科学出版社
	2011年7月
	叶国东
	教授

	有机化学
	必修
	78
	有机化学
	吕以仙
	人民卫生出版社
	2008年6月
	黄雁
	教授

	分析化学
	必修
	90
	分析化学
	李发美
	人民卫生出版社
	2011年8月
	陶涛
	副教授

	物理化学
	必修
	90
	物理化学
	李三鸣
	人民卫生出版社
	2011年8月
	吴海珊
	副教授

	普通生物学
	必修
	72
	普通生物学
	吴相钰
	高等教育出版社
	2009年7月
	申本昌
	教授

	医学免疫学
	必修
	36
	医学免疫学
	金伯泉
	人民卫生出版社
	2008年6月
	李美丽
	副教授

	生物化学
	必修
	72
	生物化学精要与技术原理
	黄炜
	科学出版社
	2014年1月
	王燕菲 
	教授

	分子生物学
	必修
	36
	生物化学与分子生物学
	查锡良
	人民卫生出版社
	2013年3月
	朱文渊
	教授

	食品微生物学
	必修
	54
	食品微生物学
	樊明涛
	郑州大学出版社
	2011年2月
	许田芬
	讲师

	基础医学概论（1.2）
	限选
	144
	生理学
	管茶香
	中南大学出版社
	2012年7月
	冷水龙
	副教授

	临床医学概要（1.2）
	限选
	126
	临床医学概要
	朱明德
	人民卫生出版社
	2003年8月
	严跃红
	主任医师

	预防医学
	限选
	54
	预防医学(案例版)
	郑玉建
	科学出版社
	2007年8月
	雷毅雄
	教授

	仪器分析
	限选
	36
	仪器分析
	刘志广 
	高等教育出版社
	2007年7月
	廖思燕
	讲师

	管理学原理
	限选
	57
	管理学
	谭力文
	武汉大学出版社
	2014年8月
	周梅芳
	副教授

	机械制图
	选修
	36
	工程图学及计算机绘图
	罗良武
	机械工业出版社
	2008年1月
	丁有得
	讲师

	食品毒理学
	必修
	50
	食品毒理学
	沈明浩
	郑州大学出版社
	2012年8月
	雷毅雄
	教授

	食品化学
	必修
	54
	食品化学
	赵谋明
	中国农业出版社
	2012年3月
	苏立杰
	讲师

	食品分析
	必修
	54
	现代食品分析
	高向阳
	科学出版社
	2012年5月
	陈骁熠
	教授


	食品卫生法律与卫生监督
	必修
	36
	食品标准与法规
	张水华
	中国轻工业出版社
	2013年8月
	肖德生
	教授

	食品工艺学
	必修
	72
	食品工艺学
	周家春
	化学工业出版社
	2014年8月
	陈骁熠
	教授

	食品工程原理 
	限选
	72
	食品工程原理
	李云飞
	中国农业大学出版社
	2009年8月
	阳范文
	教授

	临床营养学
	限选
	36
	临床营养学
	孙秀发
	科学出版社
	2009年7月
	陈骁熠
	教授

	食品质量与安全控制技术
	限选
	72
	食品质量与安全控制技术
	展跃平 褚洁明
	中国农业出版社
	2012年10月
	杨艺超
	讲师

	食品化学与工艺学综合实验
	限选
	36
	食品化学与工艺学综合实验
	自编
	自编
	2013年10月
	苏立杰
	讲师

	食品实验设计与统计分析
	选修
	54
	食品试验设计与统计分析
	王钦德
	中国农业大学出版社
	2009年1月
	周泉
	讲师

	药膳与食谱设计
	选修
	36
	药膳与食谱设计
	自编
	自编
	2013年8月
	陈骁熠
	教授

	社区慢病营养管理
	选修
	36
	社区慢病营养管理
	自编
	自编
	2013年8月
	陈骁熠
	教授

	天然产物纯化分离技术
	选修
	36
	天然产物提取分离与鉴定技术
	王俊儒
	西北农林科技大学出版社
	2012年8月
	陈骁熠
	教授

	功能食品研究与开发
	选修
	24
	功能食品
	孟宪军，迟玉杰
	中国农业大学出版社
	2010年7月
	陈骁熠
	教授

	食品发酵与酿造技术
	选修
	36
	食品发酵与酿造技术
	刘明华
	武汉理工大学出版社
	2011年1月
	李瑞姣
	讲师

	食品工厂设计 
	选修
	54
	食品工厂设计
	何东平
	中国轻工业出版社
	2015年1月
	杨艺超
	讲师

	Ⅳ-2-3 实验课

	课 程 名 称
	必修/选修
	课时
	使    用    教    材
	授 课 教 师

	
	
	
	教 材 名 称
	主 编
	出版

单位
	出版

时间
	姓名
	职称

	营养与食品卫生学
	必修
	54
	营养与食品卫生学
	孙长颢
	人民卫生出版社
	2013年8月
	李瑞姣
	讲师

	食品毒理学
	必修
	50
	食品毒理学
	沈明浩
	郑州大学出版社
	2012年8月
	杨萍
	讲师

	食品化学
	必修
	54
	食品化学
	赵谋明
	中国农业出版社
	2012年3月
	苏立杰
	讲师

	食品分析
	必修
	54
	现代食品分析
	高向阳
	科学出版社
	2012年5月
	杨艺超
	讲师

	食品工艺学
	必修
	72
	食品工艺学
	周家春
	化学工业出版社
	2014年8月
	周泉
	讲师

	食品工程原理 
	限选
	72
	食品工程原理
	李云飞
	中国农业大学出版社
	2009年8月
	阳范文
	教授

	临床营养学
	限选
	36
	临床营养学
	孙秀发
	科学出版社
	2009年7月
	周泉
	讲师

	食品质量与安全控制技术
	限选
	72
	食品质量与安全控制技术
	展跃平 褚洁明
	中国农业出版社
	2012年10月
	李瑞姣
	讲师



	天然产物纯化分离技术
	选修
	36
	天然产物提取分离与鉴定技术
	王俊儒
	西北农林科技大学出版社
	2012年8月
	苏立杰
	讲师

	功能食品研究与开发
	选修
	24
	功能食品
	孟宪军，迟玉杰
	中国农业大学出版社
	2010年7月
	杨艺超
	讲师

	食品发酵与酿造技术
	选修
	36
	食品发酵与酿造技术
	刘明华
	武汉理工大学出版社
	2011年1月
	李瑞姣
	讲师

	药膳与食谱设计
	选修
	36
	药膳与食谱设计
	自编
	自编
	2013年8月
	陈骁熠
	教授

	社区慢病营养管理
	选修
	36
	社区慢病营养管理
	自编
	自编
	2013年8月
	周泉
	讲师

	食品化学与工艺学综合实验
	限选
	36
	食品化学与工艺学综合实验
	自编
	自编
	2013年8月
	苏立杰
	讲师

	食品工厂设计 
	选修
	54
	食品工厂设计
	何东平
	中国轻工业出版社
	2015年1月
	杨艺超
	讲师

	无机化学
	必修
	90
	无机化学核心教程
	徐家宁
	科学出版社
	2011年7月
	叶国东
	教授

	有机化学
	必修
	78
	有机化学
	吕以仙
	人民卫生出版社
	2008年6月
	黄雁
	教授

	分析化学
	必修
	90
	分析化学
	李发美
	人民卫生出版社
	2011年8月
	陶涛
	副教授

	物理化学
	必修
	90
	物理化学
	李三鸣
	人民卫生出版社
	2011年8月
	吴海珊
	副教授

	普通生物学
	必修
	72
	普通生物学
	吴相钰
	高等教育出版社
	2009年7月
	李佩琼
	副教授

	医学免疫学
	必修
	36
	医学免疫学
	金伯泉
	人民卫生出版社
	2008年6月
	李美丽
	副教授

	生物化学
	必修
	72
	生物化学精要与技术原理
	黄炜
	科学出版社
	2014年1月
	朱文渊
	教授

	分子生物学
	必修
	36
	生物化学与分子生物学
	查锡良
	人民卫生出版社
	2013年3月
	龚青
	副教授

	食品微生物学
	必修
	54
	食品微生物学
	樊明涛
	郑州大学出版社
	2011年2月
	许田芬
	讲师

	预防医学
	限选
	54
	预防医学(案例版)
	郑玉建
	科学出版社
	2007年8月
	杨磊
	讲师

	仪器分析
	限选
	36
	仪器分析
	刘志广 
	高等教育出版社
	2007年7月
	廖思燕
	讲师

	管理学原理
	限选
	57
	管理学
	谭力文
	武汉大学出版社
	2014年8月
	叶广峰
	副教授

	机械制图
	选修
	36
	工程图学及计算机绘图
	罗良武
	机械工业出版社
	2008年1月
	丁有得
	讲师

	Ⅳ-3 教材建设

	使用近3年出版的新教材比例
	      74％

	使用省部级及以上获奖教材比例
	       85％

	本单位有获省部级及以上奖励教材
	       部

	序号
	编写出版或自编教材名称
	主  编
	编写内容字数
	出版时间或编写时间
	出版或使用情况

	1
	卫生检验基础
	雷毅雄
	主编
	2007
	化学工业出版社，在使用

	2
	营养与食品卫生
	陈骁熠编委
	食品安全监督管理
	2016
	科学出版社，预使用

	3
	营养与食品卫生笔记与复习指南
	陈骁熠
	主编
	2016
	科学出版社, 预使用

	4
	预防医学（第2版）
	雷毅雄编委
	医学统计学方法部分（6万字）
	2011
	高等教育出版社，在使用

	5
	食品质量与安全专业实验指导
	陈骁熠
	1.6万
	2014
	自编

	6
	食品化学与食品分析实验指导手册
	陈骁熠
	4.2万
	2012
	自编

	Ⅳ-4教学改革与研究

	Ⅳ-4-1 本专业近4年获市厅级及以上优秀教学成果、教材奖情况

	序号
	项  目  名  称
	获 奖 人
	署名次序
	获奖名称、等级、时间

	1
	 “广东省高等学校教学名师”
	雷毅雄
	第一
	获广东省第七届高等学校教学名师奖，2014.12

	2
	 “预防医学网络课程”
	雷毅雄

王家骥
	第一

第二
	获广东省高等学校优质教学资源一等奖，2012.12

	3
	 “预防医学资源共享课”
	雷毅雄
	第一
	获广东省省级精品资源共享课，2013.08

	4
	 “公共卫生实践技能竞赛”
	胡壮荣、骆嘉俊、钟永怡(食品质量与安全系学生)
	雷毅雄

(指导教师)
	获广东省第二届广东大中专学生预防医学技能大赛实践技能竞赛组二等奖，2015.09

	5
	 “医科大学生社区卫生服务综合实践创新能力的研究与探索”
	李芳健

王家骥
	第一

第二
	获广州市高等学校第九届市级教学成果获二等奖，2013.08

	6
	“医学院校食品质量与安全专业教学法改革——任务式结合PBL教学法效果评价”
	苏立杰

陈骁熠
	第一

通讯
	核心期刊《食品与发酵科技》2015（05）

	7
	“PBL结合任务式教学法在医学院校食品质量与安全新专业中的应用”
	周泉
陈骁熠
	第一

通讯
	核心期刊《农产品加工》2015,(16)

	Ⅳ-4-2 本专业近4年教学改革研究课题一览表（本表可续）

	序号
	课题编号
	课 题 名 称
	起讫时间
	立项

单位
	发文、编号
	姓  名
	承担工作

	1
	2014精品资源共享课
	食品化学精品资源共享课
	2014-
2016
	广东省教育厅
	粤教高【2014】16号
	陈骁熠 
	主持

	2
	2013人才培养模式创新区
	食品质量与安全专业创新实验区
	2013-
2015
	广州医科大学
	广医大【2013】157号文
	陈骁熠 
	主持

	3
	2013精品资源共享课
	营养与食品卫生精品资源共享课
	2013-
2015
	广州医科大学
	广医大【2013】157号文
	陈骁熠 
	主持

	4
	2013省教改专项
	任务式教学法结合PBL教学法在食品质量与安全新专业教学中的应用研究
	2013-
2015
	广东省教育厅
	2013年省高等学校教学质量与教学改革工程
	陈骁熠 
	主持

	5
	2012校教改项目
	任务式教学法结合PBL教学法在食品质量与安全新专业教学中的应用研究
	2013-

2015
	广州医学院
	2012年广州医学院教育科学规划课题
	陈骁熠 
	主持

	Ⅳ-5 本届本科生培养方案（附本专业的培养方案）

	广州医科大学食品质量与安全专业四年制本科

培 养 方 案

1、 培养目标

培养适应我国社会主义现代化建设需要，德、智、体、美全面发展，具有扎实的基本知识、基础理论和基本技能，具有较强创新精神和实践能力的高素质实用型人才，能在食品生产、加工、流通和消费领域以及食品管理、质量控制、检疫检验、卫生监督，以及科研院所和高等院校等机构从事食品质量与安全等相关工作。
二、基本培养要求

（一）思想道德与职业素质

1.树立正确的世界观、人生观和价值观，具有爱国主义、集体主义精神，始终以维护公众、社会的利益为己任。

2.全心全意为人民服务，敬业爱岗，遵纪守法，团结合作，具有良好的思想品质和职业道德。

    3.具有人际交往能力，善于与他人沟通，尊重他人，真诚合作，诚实守信。

    4.树立终身学习的观念，追求卓越，并具有在食品质量与安全专业的某一学科领域内进一步深造的基础。

    5.具有创新意识、主动获取信息，适应各种变化的能力及分析批判的精神。

    （二）专业知识要求

    1.系统掌握生命科学、食品科学和管理科学的基础理论、基本知识，有创新意识和实践能力。

    2.明确食品质量与健康的关系，掌握食品安全分析、检测和食品质量安全评价的基本原理和方法。

    3.熟悉食品生产的基本工艺、食品质量标准和食品安全法规的基础知识，掌握安全食品生产环境、工艺、产品控制的基本理论。

    4.熟悉食品质量与安全相关专业的一般原理和知识。

    5.了解国内外食品质量与安全领域的发展动态和趋势。

    （三）专业技能要求

    1.掌握食品科学、食品安全学、预防医学的基本技能和方法，具有良好的科学素质。

    2.掌握食物中各种营养成分及有毒有害物质的检测技术。
    3.具有一定的安全食品研制和质量控制的实验方案设计能力。具有归纳、整理、分析实验结果、撰写论文、参与学术交流的能力。

    4.掌握资料查询、文献检索及运用现代信息技术获取相关信息的基本方法。

    5.掌握计算机应用技术和一门外语，有较强的阅读、听说和写作能力。

6.引导学生参加ISO. HACCP, GMP、营养师、健康管理师、食品分析检验员等与专业相关的从业资格培训学习，并获得相关资质证书。
三、修业年限与时间分配
    1.修业年限：标准四年。

2.食品质量与安全专业时间分配表（按周计算）。
学年

学期

入学、国防、实习、毕业教育

教学

考试

社会实践劳动锻炼

假期

实习

总计

一

1

3

15

2

1

4

52

2

18

2

1

6

二

3

18

2

5

52

4

18

2

2

5

三

5

18

2

5

52

6

18

2

7

四

7

2

10

2

27

52

8

4

7

合计

9

115

14

4

39

27

208

  注：1、社会实践、劳动锻炼列入教学计划，安排在假期执行。

  2、毕业实习与毕业设计27周，安排在第四学年。
四、主干学科与主要课程

    主干学科：食品科学、食品安全学、预防医学。

    主要课程：无机化学、有机化学、分析化学、物理化学、普通生物学、食品毒理学、食品微生物学、食品化学、食品工艺学、食品分析、食品质量与安全控制技术、仪器分析、食品工程原理、医学免疫学、预防医学、营养与食品卫生学。
五、课程分类、学时、学分统计

课程类别

门数

学时

构成%

理论学时

实践学时

理论：实践

学分

构成%

必 修 课

27

1734

68%

1173

561

1:0.5

93.5

50%

限 选 课

12

813

32%

666

147

1:0.2

41.5

22%

专业任选课要求

10

5%

公共任选课要求

10

5%

毕业实习

27周

20

20

11%

毕业考核

7

7

4%

创新教育

5

3%

合    计

39

2547

100%

1839

1680

1:0.9

187

100%

六、科学研究
    通过多种形式加强学生从事科学实验的基本操作能力和自行设计实验项目的训练，指导学生查阅科技文献，组织学生撰写社会调查报告或文献综述，培养学生的科研能力。

七、成绩考核、毕业要求及学位授予

1、成绩考核：所修课程均进行考核，具体执行按照学校相关管理规定。

2、毕业要求：符合学校规定的毕业要求，并且获得以下学分。食品质量与安全专业本科的学生至少应修满本专业要求的187学分，其中必修课93.5学分，限选课41.5学分，专业任选课10学分，公共任选课10学分（含公共艺术课程2学分），毕业实习和毕业设计27学分，创新教育5学分，方准予毕业。
毕业考核模式：毕业设计。

3、学位授予：符合国家教育部和我校有关学位授予规定者，经我校学位评定委员会审核通过，授予工学学士学位。

八、食品质量与安全专业课程体系
平台

模块

课  程

课程类别

理论

教学

实践教学

必修课

限选课

专业选修课

公共

选修课

通识

平台

思想道德与人文素质

人文社会科学基础课程

社会调查    劳动锻炼

思想道德修养与法律基础

马克思主义基本原理

中国近现代史纲要

毛泽东思想和中国特色社会主义理论体系概论

社会实践

就业指导

形势与政策               劳动锻炼

自然科学

社会科学

医药科学

人文艺术

科学素质

工具性学科基础课程

上机         听力        检索训练

公共英语                计算机基础与应用

图书馆利用基础

高等数学

身心素质

身心文化基础课程

体育训练    军事训练

体育

军事课

文学欣赏与写作

专业基础平台

专业素质

专业基础课程

实验         见习                    

无机化学

有机化学

分析化学

物理化学

普通生物学

医学免疫学

生物化学

分子生物学

营养与食品卫生学
基础医学概论

临床医学概要

预防医学

仪器分析

管理学原理
专业英语

食品实验设计与统计分析
专业

平台

专业

课程

   实验          见习                          毕业实习                       

食品微生物学
食品毒理学

食品化学

食品分析

食品卫生法律与卫生监督
食品工艺学
食品工程原理

临床营养学

食品质量与安全控制技术

食品化学与工艺学综合实验
药膳及食谱设计

社区慢病营养管理

天然产物纯化分离技术

功能食品研究与开发

食品发酵与酿造技术

机械制图
食品工厂设计
拓展

平台

课内：修读辅修专业

第二课堂：见习参观，科研训练、各类竞赛、社团活动、科技讲座、文化沙龙

科研活动



	八、食品质量与安全专业教学进程表

课程类别                                                                                 
序号
课程中文名称                             
学时                                              
学分
按学期或学年分配
总学时
理论
实践
第一学年             
第二学年             
第三学年                     
第四学年                     
1
2
3
4
5
6
7
8
学期
学期
学期
学期
学期
学期
学期
学期
3│15周        
18周         
18周          
18周             
18周           
18周          
10周        
18周                                   
每周学时数                                                                                                           
实习
必修课
1
中国近现代史纲要
36
30
6
2.0 
　
2.0 
　
　
　
　
　
　
2
思想道德修养与法律基础
72
54
18
4.0 
　
4.0 
　
　
　
　
　
　
3
马克思主义基本原理
54
42
12
3.0 
3.6
　
　
　
　
　
　
　
4
毛泽东思想和中国特色社会主义理论体系概论
108
84
24
6.0 
　
　
6.0 
　
　
　
　
　
5
公共英语（1）
72
72
0
4.0 
4.8
　
　
　
　
　
　
　
公共英语（2）
72
72
0
4.0 
　
4.0 
　
　
　
　
　
　
公共英语（3）
72
72
0
4.0 
　
　
4.0 
　
　
　
　
　
公共英语（4）
72
72
0
4.0 
　
　
　
4.0 
　
　
　
　
6
计算机基础与应用（1）
40
20
20
1.5
2.7 
　
　
　
　
　
　
　
计算机基础与应用（2）
60
30
30
2.5
　
3.3
　
　
　
　
　
　
7
体育（1）
30
2
28
1.0 
2.0 
　
　
　
　
　
　
　
体育（2）
36
4
32
1.0 
　
2.0 
　
　
　
　
　
　
体育（3）
36
4
32
1.0 
　
　
2.0 
　
　
　
　
　
体育（4）
36
4
32
1.0 
　
　
　
2.0 
　
　
　
　
8
就业指导（1）
14
7
7
1.0 
　
　
＃
　
　
　
　
　
就业指导（2）
24
12
12
1.0 
　
　
　
＃
　
　
　
　
9
军事课
3周
　
　
3.0 
＃
　
　
　
　
　
　
　
10
形势与政策
16
12
4
2.0 
＃
＃
＃
＃
＃
＃
＃
　
11
社会实践
2周
　
　
2.0 
＃
＃
　
　
　
　
　
　
12
劳动锻炼
2周
　
　
2.0 
　
　
　
＃
　
　
　
　
13
无机化学
90
60
30
4.0 
6.0 
　
　
　
　
　
　
　
14
有机化学
78
54
24
3.5
　
4.5 
　
　
　
　
　
　
15
分析化学
90
54
36
4.0 
　
5.0 
　
　
　
　
　
16
普通生物学
72
54
18
3.5
　
　
4.0 
　
　
　
　
　
17
医学免疫学
36
27
9
2.0 
　
　
2.0 
　
　
　
　
　
　
18
物理化学
90
54
36
4.0 
　
　
　
5.0 
　
　
　
　
19
生物化学
72
48
24
3.5
　
　
　
4.0 
　
　
　
　
20
分子生物学
36
30
6
2.0 
　
　
　
2.0 
　
　
　
　
21
营养与食品卫生学
54
36
18
2.5
　
　
　
3.0 
　
　
　
　
22
食品化学
54
36
18
2.5
　
　
　
　
3.0 
　
　
　
23
食品微生物学
54
18
36
2.0 
　
　
　
　
3.0 
　
　
　
24
食品毒理学
50
32
18
2.5
　
　
　
　
2.8 
　
　
　
25
食品分析
54
18
36
2.0 
　
　
　
　
3.0 
　
　
　
26
食品卫生法律与卫生监督
36
36
0
2.0 
　
　
　
　
2.0 
　
　
　
27
食品工艺学
72
54
18
3.5
　
　
　
　
　
4.0 
　
　
　
　
小   计
1734
1173
561
93.5
19.1 
19.8
23
20
13.8 
4
0
0
限选课　
1
图书馆利用基础
18
15
3
1.0 
1.2
　
　
　
　
　
　
　
2
文学欣赏与写作
36
36
0
2.0 
2.4
　
　
　
　
　
　
　
3
高等数学（1）
90
90
0
5.0 
6.0 
　
　
　
　
　
　
　
高等数学（2）
72
72
0
4.0 
　
4.0 
　
　
　
　
　
　
4
基础医学概论（1）
54
54
0
3.0 
3.0 
　
　
　
　
　
　
基础医学概论（2）
90
90
0
5.0 
　
5.0 
　
　
　
　
　
5
预防医学
54
36
18
2.5
　
3.0 
　
　
　
　
　
6
临床医学概要（1）
72
72
0
4.0 
　
　
4.0 
　
　
　
　
　
临床医学概要（2）
54
54
0
3.0 
　
　
　
3.0 
　
　
　
　
7
仪器分析
36
24
12
1.5
　
　
　
　
2.0 
　
　
　
8
食品工程原理
72
54
18
3.5
　
　
　
　
4.0 
　
　
　
9
临床营养学
36
9
27
1.5
　
　
　
　
　
2.0 
　
　
10
食品质量与安全控制技术
36
18
18
1.5
　
　
　
　
　
2.0 
　
　
11
食品化学与工艺学综合实验
36
0
36
1.0 
　
　
　
　
　
2.0 
　
　
　
12
管理学原理
57
42
15
3.0 
　
　
　
　
　
3.2 
　
　
　
　
小   计
813
666
147
41.5
12.6
9.0 
7.0 
3.0 
6.0 
9.2 
0.0 
0.0 
　
　
总   计
2547
1839
708
135
31.7 
28.8
30
23
19.8 
13.2 
0.0 
0.0 
　
　
每学期开课门数
　
　
　
　
9
8
8
7
7
5
0
0
集中教学实践
1
毕业实习
20周
27周
　
27.0 
　
　
　
　
　
　
　＃
＃
2
毕业设计
7周
　
　
　
　
　
　
　
　＃
＃
　
　
小   计
　
　
　
27.0 
　
　
　
　
　
　
　
　
专业选修课
1
专业英语
36
36
0
2.0 
　
　
　
　
　
2.0 
　
　
2
药膳及食谱设计
36
18
18
1.5
　
　
　
　
　
2.0 
　
　
3
天然产物纯化分离技术
36
0
36
1.0 
　
　
　
　
　
2.0 
　
　
4
食品发酵与酿造技术
36
18
18
1.5
　
　
　
　
　
2.0 
　
　
5
机械制图
36
18
18
1.5
　
　
　
　
　
2.0 
　
　
6
社区慢病营养管理
36
12
24
1.5
　
　
　
　
　
　
3.6
　
7
功能食品研究与开发
24
9
15
1.0 
　
　
　
　
　
　
2.4
　
8
食品实验设计与统计分析
54
18
36
2.0 
　
　
　
　
　
　
5.4
　
9
食品工厂设计
54
36
18
2.5
　
　
　
　
　
　
5.4
　
　
　
小    计
348
165
183
14.5
0
0
0
0
0
10.0 
16.8 
0
　
　
总    计
2895
2004
891
149.5
31.7 
28.8
30
23
19.8 
23.2 
16.8
0
Ⅳ-6 本届毕业生教学计划执行情况（限500字）

	1、  按照制定的培养方案执行培养计划
公共课、专业基础课及专业必修100%按计划开出；必修实践教学100%按规定学时和时间执行。目前已完成必修及选修课157.5学分，完成毕业实习20学分以及毕业论文考核7学分，开设科研实践获得创新教育5学分，共计总学分189.5学分，达到毕业要求的187总学分.

2、 严格按学校及学院教学管理制度规范教学全过程

1、 提前做好教学任务提前明确安排，确保课程开出质量。
2、 85％的课程均选用省部级及以上奖励或同行公认的优质教材，确保教材质量。按学校教学   各环节质量标准进行自检。
3、 加强集体备课和教学督查，实时跟踪检查，定期召开各项例行座谈会，完善教学评估反馈。 通过学生评教和教务职能部门听课、同行听课、督导评价四种方式，确保课堂教学优良率95%以上。

4、 强化实践教学环节。依据实验教学大纲，基础教学实验项目100%开出。
5、  建成4个相对稳定的高质量的校外实习基地，目前学生实习效果良好。

3、 积极探索教学改革，提高人才培养质量

1、 应用任务式教学法结合PBL教学法，设立不同模块教学内容，通过任务设置及网络利用形式落实教学任务解决问题。

2、 开展第二课堂，设置实验技能、实践技能、创新能力培养等模块内容，学生轮流进入不同模块培训，并通过考试，成绩计入专业技能档案。
3、 充分利用网络资源，有效弥补新专业师资、设备不足、场地不足，为教学质量的保障做出积极贡献。
教学改革成效显著，培养的学生班风良好，获得多项国家级、省、市及校级科研立项。班集体参与各种校市级竞赛均取得优异成绩。


	Ⅴ 毕业设计（论文）

	Ⅴ-1 毕业设计（论文）情况[包括毕业设计<论文>规范、工作进度、选题安排、指导教师选派、过程管理、及毕业设计（论文）评阅标准，限800字）]

	1、 论文规范

毕业论文应为学术论文，论文的正文字数不得少于5000字。基本要求与成绩评定办法以及规范按照《广州医科大学本科生毕业论文（设计）工作管理办法》执行，撰写格式参考“广州医科大学院本科生毕业论文（设计）撰写规范”，其具体工作随时跟进毕业论文（设计）智能管理系统安排内容与进度。

2、 工作进度
2016届食品质量与安全专业学生毕业论文工作计划表

序号
时间安排
主要任务
职责分工
2015.9.7-2015.9.13

确定指导老师，系集中辅导与动员。
系专业老师

2015.9.14-2015.10.8

确定论文题目，指导老师网上申报课题
指导老师、专业负责人、学院审阅
2015.10.9-2015.11.15

学生查找资料，确定课题方向，系统中学生填写课题计划书
学生和导师定题

2015.11.16-2015.12.15

预实验

指导老师指导实验

2015.12.16-2016.12.23

开题报告

实习导师审阅
2016.12.24-2016.4.15
中期检查，毕业课题实验，系统填写中期检查表
导师指导学生实验，专业负责人、学院审阅
2016.4.16-2015.4.22

学生写论文初稿修改 

指导老师、学生
2016.4.23-2016.5. 13
指导老师审阅学生修改论文 

指导教师
2016.5.14-2016.5.20
学生上传论文草稿及指导教师、学院审阅
指导老师、专业负责人、学院审阅
2016.5.21-2016.5.27
学生上传论文定稿及指导教师、学院审阅，完成论文答辩

指导老师、专业负责人、学院审阅
2016.5.28-2016.6.30

论文修改与总结，评比等

指导老师、学院评比

3、 选题安排

1、 应符合专业培养目标，并结合专业方向和特色选择，结合实验室综合实验条件来进行课题。
2、 选题要符合食品质量与安全专业理论和实践的实际和特点，选择应用性较强的课题，理论联系实际进行研究。
3、 毕业论文为自选命题，1人1题，避免重复，须经系（或指导教师）审查，并经学院主管教学的副院长批准。选题确定后原则上不得更改。
4、 指导教师选派
根据学校对毕业论文工作的要求，食品质量与安全专业2012级毕业学生共28人，选派了6名食品专业指导教师。除学校教务处对于毕业设计（论文）的规范管理，本专业在导师遴选针对新入职教师，采用双导师制，即选派一位专业导师（副教授以上）协助共同指导学生科研论文（详见Ⅴ-2毕业论文选题一览表）

5、 过程管理

1、 加强组织管理，成立论文工作领导小组和论文指导小组
2、 明确二级学院、系及指导老师的责任
特别是指导教师在学生进行文献资料准备及开题报告，实验、设计或调查研究，论文撰写、成果总结与答辩等阶段，对各个环节进行监督指导，并提出具体要求。

3、 确保论文成绩评定的客观和公正
学生的毕业论文成绩由3部分构成：指导教师的评分占20%、评阅教师的评分占20%、论文答辩小组评分占60%。2012级食品质量与安全专业28人，要求人人参加答辩。每人的答辩时间为15分钟。

4、 严格遵守校纪校规
毕业论文期间学生或不听从教师指导，或弄虚作假者，学校将按学籍管理规定及其他相关管理规定进行严肃处理。
6、 毕业论文评阅标准

    学生毕业论文（设计）成绩实行指导教师、评阅教师和答辩小组评分相结合，其中指导教师评分占20%，评阅教师评分占20%，答辩小组评分占60%。本科生毕业设计（论文）的成绩一般采用百分制记分评定，分5个档次，分别为优秀（90～100分）、良好（80～89分）、中等（70～79分）、及格（60～69分）和不及格（60分以下），其中优秀者比例不宜过高，原则上应控制在本组参加答辩学生人数的15%以内，宁缺勿滥。

1. 优秀：出色地完成毕业论文（设计）所规定的任务，获得正确的结论或成果，论述清晰，有一定的创造性或言之有据的新见解，答辩时能正确回答问题，论文达到在公开发行的学术刊物上发表的水平；
2. 良好：较好地完成毕业论文（设计）所规定的任务，获得正确的结论或成果，论述清晰。有一定的见解，能回答专家提出的问题；
3. 中等：完成毕业论文（设计）所规定的任务，论述清晰，有一定的见解，结论基本正确，能回答专家提出的主要问题；
4. 及格：基本完成规定的任务，在非主要方面存在一些缺陷或差错，能及时进行修正和补充；
5. 不及格：有下列情况之一者评为不及格：①论文（设计）有原则性重大错误或基本没有完成任务；②弄虚作假，有抄袭行为；③答辩时概念不清，对主要问题回答不出来。

	Ⅴ-2 毕业设计（论文）选题一览表（按指导教师顺序）（本表可续）

	编号
	选 题 名 称
	选题来源
	选题类型名称

（本专业分类）
	学  生

姓  名
	指导教

师姓名
	职称

	1
	芹菜中芹菜素的提取工艺研究
	广州医科大学科研项目
	提取分离
	王荃
	苏立杰
	讲师

	2
	木薯抗性淀粉的提取制备工艺研究
	广州医科大学科研项目
	提取分离
	潘飞燕
	陈雪香、陈骁熠
	讲师、教授

	3
	菠萝核中抗性淀粉的提取和制备工艺研究
	广州医科大学科研项目
	提取分离
	吴嘉映
	陈雪香、陈骁熠
	讲师、教授

	4
	花生粕中膳食纤维的提取制备工艺研究
	广州医科大学科研项目
	提取分离
	钟永怡
	苏立杰
	讲师

	5
	大蒜脱臭工艺及大蒜素提取工艺优化研究
	广州医科大学科研项目
	提取分离
	刘清梅
	李瑞姣
	讲师

	6
	超临界萃取松针油的研究
	广州医科大学科研项目
	提取分离
	李宗球
	陈骁熠
	教授

	7
	超临界萃取柚皮油的研究
	广州医科大学科研项目
	提取分离
	刘立醒
	陈骁熠
	教授

	8
	松针固态发酵工艺研究
	广州医科大学科研项目
	发酵工艺
	杨小翠
	陈骁熠
	教授

	9
	芹菜素抗氧化、降血脂和降血糖的量效关系研究
	广州医科大学科研项目
	功效评价
	杨灵秋
	苏立杰
	讲师

	10
	花生粕中膳食纤维对脂肪、胆固醇、胆酸盐体外吸附研究
	广州医科大学科研项目
	功效评价
	陈樱萌
	苏立杰
	讲师

	11
	常见食材抑制黄嘌呤酶效果的研究
	广州医科大学科研项目
	功效评价
	郭捷晴
	陈骁熠
	教授

	12
	槲皮素对肠道菌群的体外培养影响研究
	广州医科大学科研项目
	功效评价
	李水燕
	陈骁熠
	教授

	13
	槲皮素对小鼠肠道菌群的影响研究
	广州医科大学科研项目
	功效评价
	时泽明君
	陈骁熠
	教授

	14
	大蒜茶饮料的抗菌及抗氧化效果研究
	广州医科大学科研项目
	功效评价
	张敏坪
	李瑞姣
	讲师

	15
	芹菜素燕麦功能饼干的加工工艺研究
	广州医科大学科研项目
	功能食品工艺研究
	蔡健强
	苏立杰
	讲师

	16
	辅助降糖饼干的加工工艺研究
	广州医科大学科研项目
	功能食品工艺研究
	刁美灵
	周泉
	讲师

	17
	富硒燕麦发酵饼干加工工艺研究
	广州医科大学科研项目
	功能食品工艺研究
	钟禺娇
	周泉
	讲师

	18
	无添加油蛋糕加工工艺研究
	广州医科大学科研项目
	功能食品工艺研究
	何梦菲
	周泉
	讲师

	19
	低糖低脂五仁月饼制作工艺及保质期研究
	广州医科大学科研项目
	功能食品工艺研究
	何敏玲
	周泉
	讲师

	20
	松针柑橘果酒的加工工艺研究
	广州医科大学科研项目
	功能饮料工艺研究
	冯江欣
	陈骁熠
	教授

	21
	柑橘香蕉果醋工艺研究
	广州医科大学科研项目
	功能饮料工艺研究
	陈坤连
	陈骁熠
	教授

	22
	果味苏打水的制作工艺研究
	广州医科大学科研项目
	功能饮料工艺研究
	骆嘉俊
	李瑞姣
	讲师

	23
	松针荔枝发酵酒的研制及品质评价研究
	广州医科大学科研项目
	功能饮料工艺研究
	张灵
	陈雪香、陈骁熠
	讲师、教授

	24
	大蒜提取液微胶囊化复配奶饮料工艺研究
	广州医科大学科研项目
	功能饮料工艺研究
	何宝欣
	李瑞姣
	讲师

	25
	电子舌法识别奶粉的研究
	广州医科大学科研项目
	仪器分析
	张艺
	杨艺超、陈骁熠
	讲师、教授

	26
	不同品牌酸奶菌种的鉴别
	广州医科大学科研项目
	仪器分析
	古敏晴
	杨艺超、陈骁熠
	讲师、教授

	27
	薄层色谱法松针槲皮素的测定
	广州医科大学科研项目
	仪器分析
	胡壮荣
	杨艺超、陈骁熠
	讲师、教授

	28
	贮藏时间对食品中双酚A含量的影响
	广州医科大学科研项目
	仪器分析
	卢美谷
	杨艺超、陈骁熠
	讲师、教授

	Ⅵ 审核意见

	专业自评意见
	专业特色与优势：

1. 立足医学院校背景优势，研究食品质量、食品安全与人健康的关系
食品研发首先应以满足人健康需要为目的，医学背景下的食品质量与安全专业在在食品毒理研究、食品功能性研究、医院特殊膳食研究方面具有先天优势，该专业在医学院校开设，顺应社会需求，顺应预防医学发展需求。
2. 依托预防医学，构建专业特色
（1） 食品质量与安全专业涵盖五大模块内容，其中营养与食品卫生模块以预防医学      专业基础为起点，不仅是涉及几门相关课程，而是使本专业真正成为预防医学的重要组成部分。
（2） 我校食品质量安全专业是汇聚我校相关专业及预防医学优势开办的，医学相关课程师资队伍有较高的科研和教学水平，尤其是预防医学授课专家在国内享有较高的声誉，这为食品质量与安全专业形成特色与优势奠定了坚实基础。

3. 课程设置体现“医学、食品科学、管理学”三位一体
本专业培养方案目标是：突出医学特色的复合型人才。该课程设置以工科主干课程为核心，同时构建坚实的医学基础，将食品科学与医学、管理紧密结合，拓展专业应用领域，适应当前社会对医学背景知识的食品专业人才需求，提高学生就业竞争力。 
4. 专业负责人及专业建设队伍复合性知识背景特色保证专业特色的发展
专业负责人陈骁熠拥有生物、食品和医学三方面的教育经历，专业团队成员具有医学、农学、食品、工程等方面教育背景，复合性的知识背景特色保证专业特色的发展。
5. 独具特色的教学改革模式，助力新专业的发展

（1） 将任务式结合PBL教学法应用于食品质量与安全新专业教学中，设立不同模块教学内容，通过任务设置及网络形式落实教学任务。
（2） 开展第二课堂，设置实验技能、实践技能、创新能力培养等模块内容，学生轮流进入不同模块培训，并通过考试，成绩计入专业技能档案。
（3） 充分利用网络资源，弥补新专业师资、设备和场地不足，为保障教学质量做出贡献。
（4） 学生培养成效显著，班风良好，获得多项国家级、省、市及校级科研立项。班集体参与各种市、校级竞赛均取得优异成绩。

不足及改进措施：

我校食品质量安全专业开办于2012年，目前在校人数107人，招生规模较小，作为医学院校开设的工科专业，社会对本专业优势的认识度还不够，社会影响力欠缺，需要加大宣传力度。师资队伍和相关办学条件仍需要加强，科研水平仍需进一步提升，相关专业建设仍在完善中。今后，将继续加大青年教师的培养力度；同时完善科研管理，激励教师多出高水平的科研成果，推动专业建设的发展。

专业负责人（签章）：  陈骁熠              2016    年  3  月  2  日



	院系审核意见
	该专业人才培养目标明确；专业建设及管理制度健全，师资队伍结构合理，课程建设和实践教学体系构建已初具特色；教学管理规范，质量监控措施得当；学生毕业实习和毕业论文计划明确，有严格规范的考核标准；学生培养质量良好。
食品质量与安全专业达到了新增学士学位授予专业的基本要求和条件，同意申报。
院系章：公共卫生学院      院系负责人（签章）：雷毅雄     2016 年 3  月 2  日
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	评审方式：□通讯评议    □会议评审（请在“□”中选择打“√”）

	
	专家名单（不少于5人）

	
	序号
	专家姓名
	所在单位
	所在专业
	职称、职务

	
	1
	姜建国
	华南理工大学
	食品科学与工程
	教授/研究所主任

	
	2
	焦红
	国家质检总局
广东省出入境检验检疫局
	食品检验与安全风险评估
	研究员

	
	3
	毛丽梅
	南方医科大学
	营养与食品卫生
	教授/系主任

	
	4
	余日安
	广东药科大学
	营养与食品卫生
	教授/副院长

	
	5
	李建华
	广州医科大学
	教育管理
	教授/教务处处长
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专家组评审意见（通讯评议请附全部专家的个人意见）

	
	广州医科大学食品质量与安全专业以工科核心课程为基础，发挥医科大学资源优势，依托预防医学，培养具有医学背景的创新性人才。专业定位准确，办学思路清晰，培养方案符合培养目标要求。
专业建设及管理制度健全，教学环节管理严格，教学质量体系完备，运行规范。专业师资队伍结构合理，教师具有较高的教学水平和较强的科研能力。教学经费投入充足。教学实验室和实习基地等教学条件能满足教学需求。
重视深化教学改革，强化培养学生创新能力和就业技能，学生已获多项国家、省、市各级大学生创新创业项目，已发表多篇高水平论文。学生综合素质高，培养质量好。
 经评审，食品质量与安全专业符合新增学士学位授予条件，建议批准该专业的学士学位授予权资格。  

组长（签章）：  

  年   月   日

	单位学位评定委员会审核意见
	单位学位评定委员会（公章）:        主席（签章）：                 年   月   日



	单位承诺
	上述材料真实可靠、准确无误，不涉及国家秘密并可在互联网上公示及公开评审，其一切后果和法律责任由我单位承担。
单位公章

 年   月   日
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